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U HACCP-Review

v Temperaturprotokolle auswerten
v Wareneingangskontrollen priifen
v Reinigungsplane kontrollieren

v Schulungsdokumentation aktualisieren

4 Equipment-Wartung

v/ Klichengerate warten lassen
v/ Kihlgerate: Dichtungen & Aggregate
v/ Spullmaschine: Entharter nachfillen

v' Feuerldscher priifen



2e= Personal-Feedback

Team-Meeting einberufen

Hygiene-Schulung wiederholen

Optimierungsvorschlage sammeln

Leistungsbeurteilung

Betriebliche Kennzahlen

Wareneinsatz & Food Cost analysieren

Umsatz-Entwicklung prufen

Online-Bewertungen auswerten

Gaste-Feedback dokumentieren



